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DESKRIPSI MATA KULIAH 
 

Mata kuliah ini mengembangkan 
pemahaman dan keterampilan mengenai 
prinsip-prinsip proses biologi melalui 
pembuatan produk-produk yang melibatkan 
proses fermentasi pada pembuatan biogas, 
yoghurt, tempe, tape, minyak kelapa dan roti, 
serta pembuatan nata de pina, nata de coco 
dan nata de soya, propagasi tanaman, 
hidroponik dan penjernihan air dengan 
menggunakan biji kelor dan arang batok 
kelapa 

TUJUAN UMUM MATA KULIAH 
 

Selesai mengikuti perkuliahan keterampilan 
biologi, mahasiswa S1 diharapkan mempunyai 
pemahaman dan keterampilan mengenai 
prinsip-prinsip proses biologi dan dapat 
mengaplikasikannya dalam kehidupan sehari-
hari. 
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PENJABARAN DALAM TIAP PERTEMUAN 
Pert. 
ke 

Pokok Bahasan/Sub 
Pokok Bahasan 

Kompetensi Metode dan proses 
belajar 

Bentuk Evaluasi Sumber 

1. Pendahuluan dan aturan 
perkuliahan 
 
 
Pembuatan starter 
biogas dan Biogas 

Mahasiswa mampu 
memahami aturan 
perkuliahan 
 
Mahasiswa mampu 
membuat starter 
biogas dan 
mempersiapkan alat-
alat untuk pembuatan 
biogas 

Mendiskusikan aturan 
perkuliahan 
 
 
Membuat starter biogas 
serta mempersiapkan 
alat-alat pembuatan 
biogas 

Evaluasi formatif 
(produk berupa 
starter biogas) 

3 

2. Propagasi tanaman  
Hidroponik 

Mahasiswa mampu 
melakukan propagasi 
tanaman yang meliputi 
stek daun, batang dan 
pucuk, cangkok serta 
okulasi 
 
Mahasiswa mampu 
membuat pembibitan 
untuk tanaman 
hidroponik dan 
bertanam secara 
hidroponik 
 
Mahasiswa mampu 
membuat formula 
campuran pupuk untuk 

Berlatih melakukan 
penyetekan (daun, 
batang, pucuk), 
pencangkokan dan 
okulasi 
 
 
Membuat pembibitan 
untuk tanaman 
hidroponik dan 
bertanam secara 
hidroponik 
 
 
Membuat formula 
campuran pupuk 

Evaluasi formatif 1,2,3,4,6 
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hidroponik 
3. Pembuatan Ragi tempe 

Dan Ragi tape 
Mahasiswa mampu 
membuat ragi tempe 
dan ragi tape dan 
menjelaskan prinsip-
prinsip pembuatan ragi 
tempe dan ragi tape 

Membuat ragi tempe 
dan ragi tape 

Evaluasi formatif 
(produk ragi 
tempe dan ragi 
tape) 

3, 5 

4. Pembuatan Nata de 
pina, Nata de coco dan 
Nata de soya 
 

Mahasiswa mampu 
mengisolasi bakteri 
Acetobacter xylinum 
dari buah nanas 
 
Mahasiswa mampu 
membuat nata de coco 
dan nata de soya 
dengan memanfaatkan 
bakteri Acetobacter 
xylinum . 
Menjelaskan prinsip-
prinsip pembuatan 
nata de coco dan nata 
de soya 

Mengisolasi bakteri 
Acetobacter xylinum 
dari buah nanas 
 
  
Membuat nata de coco 
dan nata de soya 
dengan memanfaatkan 
bakteri Acetobacter 
xylinum 

Evaluasi formatif 
(produk : nata de 
pina, nata de 
coco dan nata de 
soya) 

3, 5 

5. Pembuatan Yoghurt Mahasiswa mampu 
membuat yoghurt 
dengan memanfaatkan 
bakteri Streptococcus 
dan Lactobacillus 
bulgaricus 
 
 
Menjelaskan prinsip-

Membuat yoghurt 
dengan memanfaatkan 
bakteri Streptococcus 
dan Lactobacilus 
bulgaricus. 

Evaluasi formatif 
(produk : yoghurt) 

3,5 
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prinsip pembuatan 
yoghurt 

6. Pembuatan minyak 
kelapa secara 
fermentasi 

Mahasiswa mampu 
membuat minyak 
kelapa secara 
fermentasi dengan 
memanfaatkan 
Saccharomyces 
Menjelaskan prinsip-
prinsip pembuatan 
minyak kelapa secara 
fermentasi 

Membuat minyak 
kelapa secara 
fermentasi dengan 
memanfaatkan 
Saccharomyces 

Evaluasi formatif 
(produk : minyak 
kelapa hasil 
fermentasi) 

3,5 

7. Diskusi dan Presentasi 
hasil pembuatan yoghurt 
dan minyak kelapa 
secara fermentasi 

Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
hasil pembuatan 
yoghurt dan mampu 
menganalisis factor-
faktor keberhasilan 
dan kegagalan dalam 
pembuatannya 
 
Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
hasil pembuatan 
minyak kelapa secara 
fermentasi dan mampu 
menganalisis factor-
faktor keberhasilan 
dan kegagalan dalam 
pembuatannya 

Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil pembuatan 
yoghurt, dan dilakukan 
diskusi kelas  
 
Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil pembuatan 
minyak kelapa secara 
fermentasi dan 
dilakukan diskusi kelas 
 
Setiap kelompok 
mengumpulkan laboran 
praktikum pembuatan  
 
 
yoghurt dan minyak 

Evaluasi formatif 
(laporan 
praktikum dan 
penilaian 
presentasi ) 

3.5 
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kelapa secara 
fermentasi 

.8 Pembuatan tempe dan 
tape 

Mahasiswa mampu 
membuat tempe 
dengan menggunakan 
ragi tempe yang dibuat 
pada pertemuan ke 3. 
Menjelaskan prinsip-
prinsip pembuatan 
tempe dengan 
memanfaatkan jamur  
Rhizopus 
 
Mahasiswa mampu 
membuat tape dengan 
menggunakan ragi 
tape yang dibuat pada 
pertemuan ke 3 
Menjelaskan prinsip-
prinsip pembuatan 
tape 

Membuat tempe 
dengan menggunakan 
ragi yang dibuat pada 
pertemuan 3 
 
 
 
 
 
 
 
Membuat tape dengan 
menggunakan ragi tape 
yang dibuat pada 
pertemuan 3 

Evaluasi formatif 
(produk : tempe 
dan tape) 

3 dan 5 

9. Pembuatan roti tawar Mahasiswa mampu 
membuat roti dengan 
memanfaatkan 
Saccharommyces 
Menjelaskan prinsip-
prinsip pembuatan roti 

Membuat roti tawar 
dengan memanfaatkan 
Saccharomyces 

Evaluasi formatif 
(Produk : roti) 

3 dan 5 

 
 
 

10. Diskusi dan presentasi Mahasiswa mampu Salah satu kelompok Evaluasi formatif 3 dan 5 
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pembuatan ragi tempe,  
ragi tape, tempe, dan 
tape. 
 
 
 
 
 
 
 
Diskusi dan presentasi 
pembuatan roti tawar 

mempresentasikan 
hasil pembuatan ragi 
tempe, ragi tape, 
tempe dan tape dan 
mampu menganalisis 
factor-faktor 
keberhasilan dan 
kegagalan dalam 
pembuatannya 
 
Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
hasil pembuatan roti 
tawar dan mampu 
menganalisis factor-
faktor keberhasilan 
dan kegagalan dalam 
pembuatannya 
 

mempresentasikan 
hasil pembuatan ragi 
tempe, ragi tape, tempe 
dan tape dan dilakukan 
diskusi kelas  
 
 
 
 
 
Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil pembuatan roti 
tawar dan dilakukan 
diskusi kelas 
 
Setiap kelompok 
mengumpulkan laporan 
praktikum pembuatan  
Ragi tempe, ragi tape, 
tempe dan tape serta 
laporan pembuatan roti 
tawar 
 

(laporan 
praktikum dan 
penilaian 
presentasi) 

11. Ujian Tengah Semester 
(bahan ujian semua 
materi yang sudah 
didiskusikan) 

Mahasiswa mampu 
menjawab soal essai 
yang diberikan 

Setiap mahasiswa 
mengerjakan UTS 

Evaluasi sumatif  
(soal esai) 

3 dan 5 

 
 

12. Penjernihan air dengan Mahasiswa mampu Melakukan penjernihan Evaluasi formatif 3 
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menggunakan biji kelor 
dan arang batok kelapa 

melakukan penjernihan 
air dengan mengguna- 
kan biji kelor dan arang 
batok kelapa 
Menjelaskan prinsip-
prinsip penjernihan air 
dengan biji kelor dan 
arang batok kelapa 

air dengan mengguna- 
kan  biji kelor dan 
arang batok kelapa 
dengan menggunakan 
berbagai sumber air 
kotor 

(produk: hasil 
penjernihan air 
dengan biji kelor 
dan arang batok 
kelapa) 

13. Diskusi dan presentasi 
pembuatan nata de pina, 
nata de coco dan nata 
de soya 
 
 
 
 
 
 
 
Diskusi dan presentasi 
penjernihan air dengan 
biji kelor dan arang 
batok kelapa 

Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
hasil pembuatan nata 
de pina, nata de coco 
dan nata de soya serta 
mampu menganalisis 
factor-faktor 
keberhasilan dan 
kegagalan dalam 
pembuatannya 
 
Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
hasil penjernihan air 
dengan biji kelor dan 
arang batok kelapa 
serta mampu 
menganalisis factor-
faktor keberhasilan 
dan kegagalan dalam 
pembuatannya 
 

Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil pembuatan nata 
de pina, nata de coco 
dan nata de soya dan 
dilakukan diskusi kelas  
 
 
 
 
 
Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil penjernihan air 
 
Setiap kelompok 
mengumpulkan laporan 
praktikum pembuatan 
nata de pina, nata de 
coco dan nata de soya 
serta laporan praktikum 
penjernihan air 

Evaluasi formati f 
(produk : nata de 
pina, nata de 
coco dan nata de 
soya serta hasil 
penjernihan air) 

3 dan 5 

14. Diskusi dan presentasi Mahasiswa mampu Salah satu kelompok Evaluasi formatif 1,2,3,4,6 
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mengenai propagasi 
tanaman  (stek, Bangkok 
dan okulasi) 
 
 
 
 
 
 
 
Diskusi dan presentasi 
mengenai hidroponik 

mempresentasikan 
hasil propagasi 
tanaman (stek, 
cangkok dan okulasi) 
serta mampu 
menganalisis factor-
faktor keberhasilan 
dan kegagalan dalam 
pembuatannya 
 
Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
bertanam secara 
hidroponik  serta 
mampu menganalisis 
factor-faktor 
keberhasilan dan 
kegagalan dalam 
pembuatannya 

mempresentasikan 
hasil propagasi 
tanaman (stek, 
cangkok dan okulasi) 
dan dilakukan diskusi 
kelas  
 
 
 
 
Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil bertanam secara 
hidroponik  dan 
dilakukan diskusi kelas 
 
Setiap kelompok 
mengumpulkan laporan 
pembuatan propagasi 
tanaman serta laporan 
praktikum bertanam 
secara hidroponik 

(laporan 
praktikum dan 
presentasi hasil) 

 15 Diskusi dan presentasi 
pembuatan biogas 

Mahasiswa mampu 
mempresentasikan 
pembuatan biogas dan 
mampu menganalisis 
factor keberhasilan 
dan kegagalan dalam 
pembuatannya 

Salah satu kelompok 
mempresentasikan 
hasil pembuatan biogas 
dan dilakukan diskusi 
kelas 
 
 
 
6Setiap kelompok 

Evaluasi formatif 
(laporan 
praktikum dan 
presentasi hasil) 

3 
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mengumpulkan laporan 
pembuatan pembuatan 
biogas 

16. Ujian Akhir semestre 
(bahan ujian semua 
materi) 

Mahasiswa mampu 
menjawab pertanyaan 
yang diajukan pada 
UAS 

Setiap mahasiswa 
mengerjakan UAS 

Evaluasi sumatif 
(soal pilihan 
ganda) 

1,2,3,4,5 dan 6 
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