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Mata kuliah ini merupakan mata kuliah pilihan paket manajemen jasa katering 

program SI Pendidikan Tata Boga. Setelah selesai perkuliahan ini diharapkan 

mahasiswa mampu memahami Pengertian, tujuan, ruang  lingkup katering pesta, 

penyelenggaraan katering profesional untuk berbagai macam pesta, merancang 

master menu, pembukuan dan pengendalian biaya, tata cara pengadaan bahan 

makanan, pengolahan makanan sesuai dengan karakteristik pesta, cita rasa makanan 

dan keamanan makanan, distribusi dan penyajian makanan.  

Pelaksanaan perkuliahan menggunakan pendekatan ekspositori dalam bentuk 

kulponsi, dilengkapi penggunaan OHP, LCD dan praktek penyelnggaraan katering 

pesta (menerima pesanan katering pesta), tugas penyusunan makalah, menyusun 

master menu, laporan praktek . 

Tahap penguasaan mahasiswa dievaluasi melalui UTS, UAS, makalah dan 

evaluasi laporan praktek.  
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