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mm) Pengertian Unggas
mm) Klasifikasi

mmp Potongan Karkas Ayam

=) Kriteria Unggasyang Baik

mm) Persiapan Mengolah Unggas

=) Cara Penyimpanan Unggas

mm) Macam-Macam Hidangan Unggas



engertian oas

Unggas merupakan daging yang diambil
dari hewan berkaki 2 (dua) yang dipelihara

khusus untuk mendapatkan dagingnya.
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= Tekstur daging lembut

= Bagian paha tidak keras

= Aroma segar

= Karkas utuh

= Bagian dagingnya lebih
banvyak dari pada bagian
lainya



+*Beberapa periakuan awal
yang dapat dilakuan pada
unggas:

- Menghilangkan bulu
- Menghilangkan kaki
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- Mengambil bagian
dalam
- Mencuci

*Mengikat tanpa jarum
*Mengikat dengan jarum
*Mengikat kaki
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Cam Pen SIOAENID

» Unggas perlu dibersihkan dan dicuci
sebelulm disimpan.

» Simpan dalam ruang pendingin
(refrigerator) bila masa simpan tidak
lama dan unggas akan segera
digunakan. Simpan dalam ruang
pembeku (frezeer) jika unggas
disimpan untuk waktu yang lama dan
belum digunakan
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