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SILABUS 
 

Mata Kuliah  : Bisnis Katering 
Kode Mata Kuliah  : BG 441 

SKS  : 2 SKS 
Dosen  : Dra. Tati Setiawati, M.Pd.& Team 
Jurusan  : PKK/Pendidikan Spesialisasi Tata Boga 
Prasyarat  : Untuk dapat mengikuti mata kuliah ini, mahasiswa 

harus sudah menempuh dan/atau lulus mata 
kuliah Pengetahuan Katering, Tata Ruang Layanan 
Katering, Katering Lembaga, Katering Pesta, 
Management Usaha Boga, Manajemen Usaha 
Katering. 

 
Waktu Perkuliahan : 

 
 
Deskripsi Mata Kuliah 
 

Mahasiswa dapat memahami konsep dasar Bisnis Katering Pesta dan 

Seminar, pengertian bisnis catering pesta dan seminar, ruang lingkup bisnis 

catering pesta dan seminar , fungsi dan tujuan bisnis catering pesta dan 

seminar, proses manajemen bisnis catering pesta 
 

Pengalaman Belajar: 
 
Selama mengikuti perkuliahan ini mahasiswa diwajibkan mengikuti kegiatan : 
a. ceramah, tanya jawab dan diskusi kelas 
b. penyajian makalah di kelas 
c. pengumpulan data lapangan 
 
Evaluasi Hasil Belajar: 
 
Keberhasilan mahasiswa dalam perkuliahan ini ditentukan oleh prestasi yang 
bersangkutan dalam: 
a. partisipasi kegiatan kelas 
b. pembuatan dan penyajian makalah 
c. laporan literature (annoted bibliography) 
d. UTS dan UAS 
 



 
URIAIAN POKOK BAHASAN SETIAP PERTEMUAN: 
 
I) Gambaran Umum Bisnis Katering 
II) Konsep Dasar Bisnis Katering 
III) Tujuan dan Bentuk Bisins Katering 
IV) Bisnis Katering Rumah Tangga 
V) Bisnis Katering Pesta  
VI) Bisnis Katering Lembaga 
VII) Bisnis Katering Industri 
VIII) UTS 
IX) Praktikum Bisnis Plan  
X) Praktikum Bisnis Plan  
XI) Praktikum Bisnis Plan  
XII) Praktikum Bisnis Plan  
XIII) Praktikum Bisnis Plan  
XIV) Presentasi Bisnis Plan 
XV) Mengundang Narasumber/praktisi katering 
XVI) UAS 
 
Daftar Litelatur 
 

Alexander Clark Morton, Food Service, 1983, London. 
 
Agnes Sri W, Siti Sadiah, Pengelolaan Katering dan Restoran, 1989, PKK FPTK 

IKIP Bandung. 
 
A. Fidiati WS, Catering Management, 1988, P & K Dikti, Jakarta. 
 
Darwin Karyadi, Muhilal, Kecukupan Gizi yang Dianjurkan, 1985, Gramedia, 

Jakarta. 
 
Douglash Sutherland, Professional Catering, 1987, Pitman Publishing, London. 
 
Kinton and Ceserani, The Theory of Catering, 1984, Edward Arnold Publisher, 

London. 
 
Suharjo, Perencanaan Pangan dan Gizi, 1989, PAU, IPB, Bogor. 
Pengantar Bisnis 
Bisnis Plan 
 

Dosen yang dapat dihubungi : 
Jurusan PKK Jl. Setiabudhi 229. Tlp 2013163 (pes.3408). 
 


